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Lekker naar buiten
Niets lekkerder dan een heerlijke picknick in het lentezonnetje. En wat te 

denken van een zomerse barbecue? Smul van een mangosalade uit deze 

handgemaakte designschaal en grill Afrikaanse lamsspiezen op het strand. 

Of geniet u liever samen van een lekkere rosé uit deze trendy koeler? Kort-

om, de mogelijkheden zijn eindeloos. Wat u ook kiest, samen met vrienden 

en familie staat dit pakket garant voor veel gezelligheid!

Feestelijke tapas
Spaanse tapas - in de vorm van een plakje serranoham - werden oorspron-

kelijk gebruikt om een glaasje sherry of andere alcoholische versnaperin-

gen vliegvrij te houden. De gratis hapjes werden enorm toegejuicht en toen 

café-eigenaren ontdekten dat het zout van de tapas de drinklust bevor-

derde, was de traditie geboren. De tapa is inmiddels uitgegroeid tot een 

assortiment van hapjes waar u samen met vrienden en familie urenlang van 

kunt genieten. Ideaal voor warme zomeravonden en gezellige feestjes! Met 

dit pakket worden deze avonden en feestjes een groot succes.

Waterkan  •  Mokken  •  

Chip & dip schaal  •  

Saladeschaal  •  

Handpers voor jus d‘orange  •  

Dienblad  •  

Kookboek “Food4Friends”  •  

Rosé  •  Roséglazen  •  

Rosékoeler  •  Wijnstopper  •  

Kookboek “BBQ”  •  BBQ schort •  

BBQ wanten  •  

Olijfboot  •  

•  Kookboek “Tapas!”

•  Handgemaakte tapasset  

•  Prikkerhouder  

•  Broodschaaltje   

•  Tapasboot  

•  Servethouder  

•  Placemats  

•  Wijnmokjes  

•  Tapasbestek  

•  Kook- en wijnboek “Proef Spanje”  

•  Wijnkoeler  •  Wijnstopper

•  Spaanse wijn

productm
ogelijkheden

pr
od

uc
tm

og
el

ijk
he

de
n

2 3



Kookboek “Soep!”  •  

Soepkommen modern  •  

Soepkommen klassiek  •  

Bijpassende schotels  •  

Parmezaanse kaasrasp  •  

Soeplepels  •  

Placemats  •

•  Saladeschalen in verschillende    

    maten en designs

•  Kookboek “Salades!”  

•  Saladecouvert  

•  Placemats   

•  Servetten 

•  Kookboek “Dressing & Vinaigrette”  

•  Olie- en azijn houder  

•  Peper- en zoutstel  

•  Citroenpers  •  Eiersnijder 

Elke dag soep
Wie zegt dat soep alleen past bij een ouderwetse Hollandse maaltijd? Soep 

is juist heel modern en werelds! Probeer eens de Mexicaanse maïssoep, 

Portugese garnalen-crèmesoep of Griekse vissoep. En wat denkt u van een 

koude Colombiaanse avocadosoep met aardappels? Ieder seizoen en op 

ieder moment van de dag is soep een gerecht om van te genieten. En in de 

kleurige met de hand beschilderde kommen ziet elke soep er overheerlijk 

uit! 

Smakelijke salades
Frisse lentesalades, zomerse fruitsalades, warme wintersalades... Elk mo-

ment van het jaar is de salade een welkome aanvulling op uw maaltijd. En 

wanneer u geen zin heeft om uitgebreid te koken kan een maaltijdsalade 

uitkomst bieden. Nog lekkerder zijn de salades wanneer u rekening houdt 

met het seizoen. Wat te denken van een zachte aspergesalade in mei of 

een pittige witlofsalade in december? Geserveerd in de juiste schaal en met 

de juiste accessoires, smaakt alles net even lekkerder. 
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Kook- en wijnboek “Proef Italië”  • 

Pastaborden  •  

Onderborden  • 

Pastaschaal  •  Pastatang  • 

Kookboek “Pasta & Noodles”  •

Kookboek “Rijst & Risotto”  •

Parmezaanse kaasrasp  • 

Kaasbakje  •  Olijfdip  •   

Waterkan  •  

Watermokken  • 

Wijnkoeler  •  

Wijnglazen  • 

•  Kook- en wijnboek “Proef Spanje”

•  Tapasbord  •  Tapasbestek

•  Tapasschaaltjes  

•  Tapasbordjes

•  Kookboek “Tapas!”

•  Servethouder  

•  Dienblad

•  Wijnkoeler

•  Wijnstopper

•  Wijnglazen

•  Saladeschaal

Inspirerend Italië
De Italiaanse keuken is al jaren een grote inspiratiebron voor topkoks over 

de hele wereld. Niet vreemd, gezien de culinaire kwaliteiten van de Italia-

nen. Pizza, pasta en Italiaans ijs zijn in de Nederlandse cultuur al helemaal 

ingeburgerd. Maar de Italiaanse keuken biedt veel meer! Wat te denken van 

heerlijke antipasti, risotto en ravioli? En natuurlijk mogen de heerlijke aperitivi 
en dolci niet ontbreken. Ideaal voor feestjes of gezellige diners: Opgediend 

op prachtige handgemaakte borden en schalen en iedereen zal genieten!

Onder de Spaanse zon
Genieten, heerlijk de tijd nemen voor een maaltijd en buiten eten; Spanjaar-

den weten wel hoe het moet! Vanaf acht uur verschijnen op iedere eettafel in 

Spanje heerlijke tapas, stevige soepen, rijstgerechten en wildschotels. Wat 

te denken van pittige olijven, gevulde paprika of paëlla bereid met heerlijke 

olijfolie? En sluit de maaltijd eens af met een romige crème brûlée. Kortom, 

genoeg heerlijkheden om urenlang van te genieten.
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Kookboek “Cantina, •

              De Mexicaanse keuken”           

    Tortilla borden  • 

Taco sausbakjes  • 

Salade schaal  • 

Waterkan  • 

Wijnkoeler  • 

Placemats  •

•  Kookboek “Lokanta, 

    De Turkse keuken”

•  Handgemaakte mezze bordjes

•  Handgemaakte mezze schaal

•  Mezze boot

•  Prikkerhouder

•  Olijfbakjes

•  Servethouder

Mexicaanse feesten
In Mexico is het altijd feest op straat. En in de keuken is het net zo: tortil-

la’s, taco’s en burrito’s zijn prachtige maïs- en tarwehapjes die gevuld wor-

den met pittig vlees en knapperige groenten. Maar ook in het maken van 

heerlijke stoofschotels en visgerechten zijn de Mexicanen experts. Met de 

kleurige borden en de smakelijke Mexicaanse gerechten maakt u van iedere 

maaltijd een feest!

Turks eetplezier
Eten staat voor de Turkse bevolking gelijk aan plezier. En dat proef je! De 

heerlijke gerechten zijn met zorg bereid. Wat te denken van gevulde papri-

ka’s en tomaten of pittige kebabs en pilav. En ook het overbekende crois-

santje vond zijn oorsprong in dit land. Met mierzoete baklava in vele varian-

ten wordt de maaltijd afgesloten. Maar niet voordat iedereen de Turkse thee 

uit een traditioneel glas heeft gedronken.
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Pesto & Tapenade
Niets mooier dan een tafel vol schaaltjes gevuld met heerlijke pesto’s en 

tapenades. Heerlijk op een toastje of crostini tijdens een borrel. En beperk u 

niet tot een traditionele basilicumpesto of olijventapenade! Met tapenades 

van rode bietjes of avocado en pesto van spruitjes verrast u al uw gasten. 

Houdt u meer van pittige dips en sauzen? Lekker met stukjes verse groen-

ten, bij een salade of over een heerlijk stukje vlees. Serveer ze in de prach-

tige schaaltjes en de maaltijd is zeker een succes.

After dinner
Na een overdadige maaltijd is het heerlijk om ’s avonds rustig te gaan zitten 

met een kopje koffie of thee. En dan het liefst met iets lekkers erbij: romige 

pecannotentaart, verse chocolat chip cookies of zachte brownies. En zelf-

gemaakt smaken ze natuurlijk het beste! Met dit pakket kunt u uw gasten 

en uzelf iedere avond iets heerlijks voor zetten.

Handgemaakte pesto &  •

     tapenade cadeauset

Tapenade bestek  • 

Servethouder  • 

Kookboek “Pesto & Tapenade”  • 

Kookboek “Dips & Sauzen”  • 

Broodschaal  • 

Wijn  • 

Wijnglazen  • 

•  Kookboek “Chocolade”

•  Handbeschilderde theepot

•  Theekop

•  Thermoskan

•  Koffiemokken

•  Gebaksbordjes

•  Gebaksvorkjes

•  Theedoos
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